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Servir

Waar: Servir Frais, Pietermaai smal 39,
tel. 461-6818

Wat: wijn

Waarom: gezellig avondje thuis

Open: ma t/m vr van 10.00 tot 19.00 uur,
za van 9.00 tot 17.00

Prijzen: wijnen naf 11 tot naf 125
Specialiteit: Frankrijk

Plus: winkel

Min: -

We gaan tapas eten, zelfgemaakte. Het
wordt voor de verandering een gezellig
avondje thuis. We maken gamba’s met ali-
oli, dolma’s, dadels omwikkeld met salie
en spek uit de oven. We hebben chorizo,
jamén serrano en twee soorten manchego.
We hebben er echt zin in en we worden
zelfs zo enthousiast dat we onze vrienden
uitnodigen en er een wijnproeverij van ma-
ken. Nu nog de wijnen! Zelf uitzoeken bij
de supermarkt is geen optie, we kunnen
ons geen miskopen permitteren bij al deze
lekkernijen. We gaan naar Servir Frais.

Deze prachtige wijnwinkel zit sinds drie
maanden aan Pietermaai smal in een oud,
zeer mooi gerenoveerd, ijsblauw pandje.
Arie Pieter Imhoff opent het mooie choller-
proof sierhek voor ons. Hij heeft de winkel
helemaal zelf bedacht en ingericht, de kas-

ten getimmerd en zijn wijnen persoonlijk
uit Frankrijk gehaald.

Sinds zijn studententijd haalt hij al wijnen
uit Frankrijk om door te verkopen aan vrien-
den en familie. Hij opende een winkel in
Utrecht, maar na een vakantie op Curagao
wilde hij niet meer terug. Hij vond werk
bij een grote drankimporteur. Na anderhalf
jaar wilde hij graag zelf weer een winkel.
En zo geschiedde.

We vertellen van onze plannen en Arie
stelt vier, zeer betaalbare, wijnen voor.
Een “honderd procent” Sauvignon Blanc
Miandoux (“superstuivend”), een Rosé
L’Ermitage (“rosé met een hoofdletter R"),
een Rhonewijn Saint Estéve (“fruitig mét
ruggengraat”) en een Merlot Sabartés (“vol,
romigen zwart”). Hijraadt ons aan ze ook in
deze opbouwende volgorde te drinken.
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Het feest kan beginnen. We openen als ape-
ritief de Miandoux, een biologische wijn.
Dit is zoals een witte wijn hoort te zijn,
onze avond kan niet meer stuk. We eten,
we drinken, we lachen en onze gesprekken
worden steeds beter. We roepen woorden
als “caramel”, “mest” en “houttonen” ennog
wat van die interessante termen die bij het
proeven van wijn schijnen te horen.
Okay, van de wijnproeverij komt niet zo-
veel terecht, maar we genieten met volle
teugen.

Arie Pieter IML.O-CC




